
令
和
六
年
七
月
二
十
四
日
昼
食
に

土
用
の
丑
日
の
行
事
食
と
し
て
鰻
ち
ら
し
を
ご
提
供
い

た
し
ま
し
た
。

酢
飯
に
鰻
・
錦
糸
卵
・
か
い
わ
れ
大
根
を
ト
ッ
ピ
ン
グ

し
て
い
ま
す
。

茶
碗
蒸
し
は
離
水
を
防
ぐ
た
め
あ
ん
を
か
け
、
食
べ
や

す
く
仕
上
げ
ま
し
た
。
患
者
様
か
ら
「
鰻
大
好
き
だ
か

ら
う
れ
し
い
で
す
。
茶
碗
蒸
し
も
す
ご
く
お
い
し

い
。
」
と
温
か
い
お
言
葉
を
頂
戴
し
ま
し
た
。

みなみ野病院
季節のお楽しみメニューをご紹介します

常食

刻み食

ペースト食

お
品
書
き

・
鰻
ち
ら
し

・
清
汁
（
て
ま
り
麩
・
万
能
ね
ぎ
）

・
あ
ん
か
け
茶
碗
蒸
し

・
よ
う
か
ん
ロ
ー
ル

（
刻
み
・
ペ
ー
ス
ト
：
水
よ
う
か
ん
）


