
〈今
月
の
ポ
イ
ン
ト
〉 

 
 

 
 

 
→

葛
饅
頭 

桜
味 

 

桜
色
を
し
て
可
愛
ら
し
い
見
た
目
。

桜
味
の
正
体
は
花
び
ら
で
な
く
、 

葉
に
含
ま
れ
る
成
分
を
利
用
し
て 

い
る
そ
う
で
す
。 

春
の
訪
れ
を
感
じ
る
こ
と
が
で
き
た

デ
ザ
ー
ト
で
し
た
。 

 
 

ひ
な
祭
り
イ
ベ
ン
ト
食 

３
月
３
日
実
施 

〈メ
ニ
ュ
ー
〉 

 

常
食 

・ち
ら
し
寿
司 

（卵
・海
老
・で
ん
ぶ
・大
葉
） 

・清
汁
（手
毬
麩
・三
つ
葉
） 

・高
野
豆
腐
の
煮
物 

・葛
饅
頭
（桜
味
） 

 

ソ
フ
ト
食 

・五
目
粥(

人
参
・葉
だ
い
こ
ん) 

 
 

 

・清
汁 

・タ
ラ
の
ム
ー
ス 

付
）い
ん
げ
ん 

・野
菜
の
煮
物
（蓮
根
・さ
つ
ま
い
も
） 

・い
ち
ご
の
ム
ー
ス 

〈患
者
様
の
声
〉 

・ピ
ン
ク
色
の
ち
ら
し
寿 

 

司
が
か
わ
い
い
ね
。 

・盛
り
付
け
が
綺
麗
で
す
。 

 

ち
ら
し
寿
司
が
大
変
好
評
で
し
た
！ 

  


